
かな？
かな？

朝日テクノ株式会社
上赤 菜都美



やさいとくだものの
ちがいって何？



二年以上生きる草(多年生草本)や

木（木本）からとれるもの。

食べる場所は実。

一年だけ生きる草(一年生草本)

からとれるもの。

食べる場所は葉や根・実等。

やさい

くだもの

明確な違いはないが
今回はのう林水産しょう流に
区別してみよう！



これは かな？
かな？

出典：https://life.ja-group.jp/food/shun/detail?id=73



これは・・・

です！！！



これは かな？
かな？

出典：https://www.ja-hareoka.or.jp/specialty/daikon.html



これは・・・

です！！！



これは かな？
かな？

出典：https://www.acure-fun.net/lounge/products/entry34.html



これは・・・

です！！！



これは かな？
かな？

出典：https://jp.depositphotos.com/stock-photos/%E3%83%8B%E3%83%B3%E3%82%B8%E3%83%B3.html



これは・・・

です！！！



これは かな？
かな？

出典：https://pshoken.co.jp/note_dog/dog_food/case011.html



これは・・・

です！！！



これは かな？
かな？

出典：https://www.kewpie.co.jp/recipes/recipe/QP00012050/



これは・・・

です！！！



これは かな？
かな？

出典：https://www.asahi-kasei.co.jp/saran/preservation/fruits/food10.html



これは・・・

です！！！



これは かな？
かな？

出典：https://jp.depositphotos.com/stock-photos/%E3%83%88%E3%83%9E%E3%83%88.html



これは・・・

です！！！



少し難しくなるよ！！

やさい？くだもの？
どちらになるかな？



これは かな？
かな？

出典：http://www.ja-okinawa.or.jp/agriculture/detail.php?id=1231



これは・・・

です！！！



ここにスイカの実がなっている様子を写真で

出典：https://www.shuminoengei.jp/?m=pc&a=page_image_slideshow&target_c_album_image_id=465443&target_plant_code_sub=1055



これは かな？
かな？

出典：https://www.e-taneya.com/item/12037.html



これは・・・

です！！！



ここにスイカの実がなっている様子を写真で

出典：https://blog.goo.ne.jp/talk_to_keijiro/e/75455fc8cfacfe40b9bd560a22bc0f33



これは かな？
かな？

出典：https://www.pakutaso.com/20120434119post-1429.html



これは・・・

です！！！



ここにスイカの実がなっている様子を写真で

出典：https://www.12danya.co.jp/photo/flower/strawberry.html



これは かな？
かな？

出典：https://www.gettyimages.co.jp/%E5%86%99%E7%9C%9F/%E3%82%A2%E3%83%9C%E3%82%AB%E3%83%89



これは・・・

です！！！



ここにスイカの実がなっている様子を写真で

出典：https://toyokeizai.net/articles/-/279096



これは かな？
かな？

出典：https://wowma.jp/item/359669872



これは・・・

です！！！



ここにスイカの実がなっている様子を写真で

出典：https://sotoasobi.net/10/47/84/blog/isigaki-frutes



これは かな？
かな？

出典：https://publicdomainq.net/banana-fruit-0010597/



これは・・・

です！！！



ここにスイカの実がなっている様子を写真で

出典：http://yinda.blog.fc2.com/blog-entry-5065.html



古代の人が食べていた
木になる実のどんぐりを
みてみましょう！！

くだものは木になる実です



かしの仲間

どんぐりの中で一番苦いよ。

水にさらすか、
お湯でゆでたら、苦みはとれるよ。

昔の人はつぶして
クッキーやおだんごにしていたみたいだよ。

アラカシ

シラカシ

ウバメガシ

出典：（https://www.uekipedia.jp/



ならの仲間

苦いので生では食べられないよ。

お湯でゆでたり、
数日水につけたら、苦みはとれるよ。

東北や北海道の縄文人は、
これらを中心に食べていたみたいだよ。

クヌギ

コナラ

ナラガシワ

出典：（https://www.uekipedia.jp/



しいの仲間

苦みが少なくて、生でも食べられるよ。

フライパンで軽くいためると香ばしくなるよ。

葉の裏がかっしょく色だよ。

スダジイ ツブラジイ

出典：（https://www.uekipedia.jp/
出典：（https://www.u-gakugei.ac.jp/~planttgu/dokodemo/pc/038.htm）



干潟よか公園には
どんな植物があるかなぁ？



まずは、海辺の植物をみてみよう！！

8月のようす



まずは、海辺の植物をみてみよう！！

11月のようす



シチメンソウ（国ＲＬ：絶滅危惧Ⅱ類・県ＲＬ：絶滅危惧Ⅱ類種）



フクド（環境省ＲＬ：準絶滅危惧）



ウラギク(環境省ＲＬ：絶滅危惧Ⅱ類・佐賀県ＲＬ：準絶滅危惧種)



次に公園の中にはどんな植物があるかな？

ミニ図鑑をつくってみよう！！



Ａ4冊子の作り方

出典：(https://blog.iro-dori.net/useful/nondesigner/15954/）



Ａ4冊子の作り方

出典：(https://blog.iro-dori.net/useful/nondesigner/15954/）


	スライド番号 1
	スライド番号 2
	スライド番号 3
	スライド番号 4
	スライド番号 5
	スライド番号 6
	スライド番号 7
	スライド番号 8
	スライド番号 9
	スライド番号 10
	スライド番号 11
	スライド番号 12
	スライド番号 13
	スライド番号 14
	スライド番号 15
	スライド番号 16
	スライド番号 17
	スライド番号 18
	スライド番号 19
	スライド番号 20
	スライド番号 21
	スライド番号 22
	スライド番号 23
	スライド番号 24
	スライド番号 25
	スライド番号 26
	スライド番号 27
	スライド番号 28
	スライド番号 29
	スライド番号 30
	スライド番号 31
	スライド番号 32
	スライド番号 33
	スライド番号 34
	スライド番号 35
	スライド番号 36
	スライド番号 37
	スライド番号 38
	スライド番号 39
	スライド番号 40
	スライド番号 41
	スライド番号 42
	スライド番号 43
	スライド番号 44
	スライド番号 45
	スライド番号 46
	スライド番号 47
	スライド番号 48
	スライド番号 49
	スライド番号 50
	スライド番号 51

